
                          Hôtel  -  Restaurant

             220, rue du Moulin - Liebfrauenthal - 67360 GOERSDORF  

Semaine 6
lundi 3 mardi 4 mercredi 5 jeudi 6 vendredi 7

Potage de légumes Salade d'Ebly Salade verte et Taboulé Salade Alaska
   salami

Emincé de lapin Rôti de dinde Poisson Chou à choucroute
   riz    gratin Dauphinois Ravioli    purée et légumes    Kassler

   à la viande    pomme vapeur
Roulé Yaourth Gâteau
   à la confiture Compote de pomme    au fromage Poire au sirop

Semaine 7
lundi 10 mardi 11 mercredi 12 jeudi 13 vendredi 14

Jambon Forêt Noire Pâté en croûte Crudités Salade verte et Macédoine de légumes
   cornichons    tomate

Pâtes Poisson Escalope de porc
Poulet    au fromage    pomme au four Lasagne    patatoes
    semoule et légumes    Bolognaise    légumes

Eclair à la vanille Beignet
Fruit frais Entremet aux fruits Tiramisu

      Toutes nos entrées sont servies avec une salade et la plupart des plats sont servis avec un légume.
                                 Ces salades et légumes proviennent en grande partie de l'Agriculture Bio

Joaquim Marques  - Chef de cuisine

Menus
Périscolaire
nov. 2019                                  

Menus
Périscolaire
février 2020



                          Hôtel  -  Restaurant

             220, rue du Moulin - Liebfrauenthal - 67360 GOERSDORF  

Semaine 4
lundi 20 mardi 21 mercredi 22 jeudi 23 vendredi 24

Tomate, Mozzarella Salade verte & salami Céleri, jambon Salade Piémontaise Quiche Lorraine

Blanquette de dinde Steak haché Poisson Flageolets & Bœuf Bourguignon
   pâtes et légumes    purée et légumes    riz et légumes    Merguez    nouilles

Fruit frais Laitage Madeleine Fromage blanc Roulé à la confiture

Semaine 5
lundi 27 mardi 28 mercredi 29 jeudi 30 vendredi 31

Haricots verts Salade de tomate Terrine de campagne Taboulé Potage

Blanc de dinde Hachis Parmentier Poisson Poulet façon thaï Saucisse
   purée, légumes    pomme vapeur, légumes    riz    chou

Mousse au chocolat Cookies Poire au sirop Tiramisu Pasteis de nata

      Toutes nos entrées sont servies avec une salade et la plupart des plats sont servis avec un légume.
                                 Ces salades et légumes proviennent en grande partie de l'Agriculture Bio

Joaquim Marques  - Chef de cuisine

Menus
Périscolaire
nov. 2019                                  

Menus
Périscolaire
janvier 2020


